
 

 

Gustatus 2025 si distinguerà anche per una rinnovata organizzazione del suo Progetto Vino. 

L’idea che lo scorso anno riportò a Gustatus i produttori in presenza: “DeGustatus il Salone del 

Vino di Orbetello”, prosegue ed evolve connettendosi totalmente all’Enoteca, già attività centrale 

della manifestazione.  

Il concetto di base è quello che i produttori di vino che parteciperanno DeGustatus, saranno gli 

stessi dei quali troverete le bottiglie in Enoteca. Quindi i produttori che parteciperanno al Progetto 

Vino di Gustatus potranno vendere il proprio vino in Enoteca e si presenteranno di persona in una 

delle 3 serate programmate per il Salone del Vino. 

Le tre serate del Salone del Vino DeGustatus saranno:                                                                                                      

Venerdì 31 Ottobre - Sabato 01 Novembre - Domenica 02 Novembre                                                                                          

le cantine presenti verranno comunicate nei prossimi giorni. 

Per quanto riguarda DeGustatus in sala Ex Frontone: acquistando il calice in cassa centrale al 

prezzo di 16€, potrete degustare i vini di 18 produttori di una delle serate sopra elencate, tornando 

le sere successive con il calice ed un ticket che vi consegneremo, potrete accedere a DeGustatus 

al prezzo di 10€. Tra i 18 produttori ogni sera incontrerete anche un birrificio. I vini e le birre che 

degusterete sono gli stessi che troverete in vendita all’ Enoteca a prezzo di cantina o di birrificio. 

In Enoteca con l’acquisto del calice in cassa centrale ad 8€ avrete inclusa la consumazione di un 

bicchiere di vino di prima fascia. Successivamente potrete acquistare le consumazioni nelle 3 

fasce (4€/6€/8€) direttamente in Enoteca.  

L’Enoteca sarà aperta da giovedì 30 ottobre a venerdì 02 novembre, ogni sera troverete il presidio 

di uno dei 4 Consorzi vinicoli del territorio: 

Giovedì >> Bianco di Pitigliano e Sovana Doc  

Venerdì >> Morellino di Scansano Docg 

Sabato >> Maremma Toscana Doc 

Domenica >> Montecucco Doc e Docg 

Il “Progetto Vino di Gustatus” è curato da Emiliano Leuti per la Proloco Lagunare di Orbetello, 

l’Enoteca sarà gestita da due professionisti del territorio (Gianluca Lionti ed Alessandro Grisostomi)     

ed il servizio dei vini sarà solo ed esclusivamente effettuato dai Sommelier di Ais Grosseto e Fisar 

Delegazione Colline Maremmane. 

Altre novità in arrivo .. 
 

Ciò  che  bevi  non  ha  gusto  se  non  conosci  la  sua  storia,                                              

Progetto Vino Gustatus. 



Birrificio agricolo adMeata 

Birra Driade 

La Chimera d'Albegna 

I Cavallini 

Vinicola Rodrian 

Le Vigne 

Poggio Nibbiale 

Otto Ettari 

Santa Lucia 

Fattoria Il Casalone 

Poggio Trevvalle 

Bragaglia 

Pietramora 

Tenuta I Lecci 

Poggio L'Apparita 

La Vigna sul Mare 

Cacciagrande 



Val Del Melo 

Col Di Bacche 

La Parrina 

I Nove Filari 

La Maliosa 

Podere Nannini 

Tenuta Montauto 

Cantina Vignaioli Scansano 

Campinuovi 

Capua Winery 

Poggio Bestiale 

Il Ponte 

Bruni 

Morisfarms 

Sequerciani 

Sassotondo 

Ranchelle 



Le Vignette 

La Busattina 

Podere I Cigli 

Ampeleia 

Gagia Blu 

Scipio 

Villa Corano 

Casa alle Vacche 

8380 

Celestina Fè  

San Guglielmo 










